


  Kostenloses  
         Gäste-W-LAN

 Weil es uns  
wichtig ist

Wir informieren dich gerne über die in unseren Speisen und Getränken 
 enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe. Bitte frag unser Servicepersonal.

Trotz aller Sorgfalt und Vorsicht können wir in unseren Speisen minimal
 Spuren von Allergenen leider nicht ausschließen. 

Wir akzeptieren Bargeld, EC-Karten, VISA und Mastercard! 
We accept cash, EC-cards, VISA and Mastercard!

PIZZA & PASTA – HAUSGEMACHT

KAFFEE & ESPRESSO  
– REGIONAL. PRIVATRÖSTEREI ETTLI

BÜFFELMOZZARELLA  
– ORIGINAL BUFALA CAMPAGNA, D.O.P.

SAUCEN, DIPS, DRESSINGS  
– EIGENE HERSTELLUNG

RINDFLEISCH – REGIONAL.  
FREIBURGER FRISCHWAREN

RAVIOLI – EIGENE HERSTELLUNG

PARMASCHINKEN – ORIGINAL. ITALIENISCH. 
MINDESTENS 18 MONATE GEREIFT

EIER – REGIONAL. FREILAND. ZAPF, DIE BIOHÖFE 

LIMONADEN, EISTEES  
– EIGENE HERSTELLUNG 

HAUSWEIN – REGIONAL. PRÄDIKATSWEIN. 
OBERKIRCHER WINZERGENOSSENSCHAFT

PURINO VRGIN  
– HAUSMARKE. REGIONAL HERGESTELLT

DESSERTS, WIE TIRAMISU ETC.  
– EIGENE HERSTELLUNG 

GRANA PADANO D.O.P. & OLIVENÖL  
EXTRA VERGINE – ORIGINAL. ITALIENISCH



 Vorweg zum Ankommen 
Antipasti

veganvegetarisch glutenfrei

PANE ALL‘ AGLIO 	 4,95
Geröstetes Steinofenbrot mit hausgemachtem Knoblauchöl 
bestrichen I Oregano | Oliven

TUFFO DI AGLIO 	 5,95
Hausgemachter Kräuter-Knoblauch-Dip | Steinofenbrot 

CAPRESE DI BUFALA  	 11,95
Büffelmozzarella D.O.P. | hausgemachtes Pesto I Rucola |  
Pinienkerne | Kirschtomaten | Olivenöl Extra Vergine | Basilikum

MEZZE  -    FÜR 2 PERSONEN ZUM TEILEN  	 13,95
Hausgemachter Kichererbsen-Hummus I Grillpaprika-Walnuss-
Püree mit Buchweizen I Dattel-Knoblauch-Creme I Knoblauchdip 
mit Granatapfelkernen I Oliven I getrocknete Tomaten | Steino-
fenbrot

CARPACCIO DI MANZO 	 13,95
DryAged Rinderfilet | Trüffelmayo I Grana Padano D.O.P. |  
Rucola | Zitrone

BEEF-TATAR 	 12,95
Fein geschnittenes Tatar vom Dry Aged Rinderfilet (deutsche 
Färse) | hausgemachte Tatarsauce 

MIT KNOBLAUCHBROT ANSTATT STEINOFENBROT +2,90€
CARNE

VEGGIE

PURiNO Insieme
UNSERE HAUSGEMACHTEN SPEZIALITÄTEN ZUM TEILEN

Kombiniert euren eigenen Bruschetta-Mix - Frisches italienisches Steinofenbrot, gerö-
stet und bestrichen mit kaltgepresstem Olivenöl Extra Vergine, wird mit unseren hausge-

machten Spezialitäten belegt. Wähle 2 Stk. (6,95€), 4 Stk. (12,95€) oder  
6 Stk. (17,95€) und bestimme deinen Bruschetta-Belag aus folgenden Möglichkeiten:

PEPE
Frischkäse | Parmaschinken D.O.P. | 
Rucola

TONNO 
Thunfischcreme aus Oliven und 
Sardellen I Rucola

CLASSICA  
Würzige Tomatenwürfel | Basilikum | 
Zwiebeln | Knoblauch

AGLIO CON POMODORI  
Hausgemachter Knoblauch-Dip I 
Getrocknete Tomaten 

AVOCADO  
Avocado I Tomatenwürfel I Zwiebeln I 
Knoblauch I frische Kräuter



Ein Stück 

Heimat
Direkt a

us unserer 

Nachbarschaft

REGIONAL UND SELBSTGEMACHT!
Neben unserer eigenen Pasta, unseren 

Ravioli oder unserem Tomatensugo, 
stellen wir auch täglich frisch unsere 
Cremes, Hummus und vieles mehr 
her. Hierfür, sowie für alle ande-
ren Speisen, beziehen wir unsere 
Zutaten von regionalen Lieferanten 

und langfristigen Partnern.



„Wähle Dein Salatdressing!“

      BALSAMICO          HONIG-MINZE          GRANATAPFEL-MELONE   
         ORANGEN-INGWER  

Green garden
 Markt- und knackfrisch 

Alle Salate & Bowls wahlweise auch mit
Hähnchenbruststreifen ...................................................	3,95
Thunfisch ........................................................................ 	3,95
4 in Weißwein gebratenen Gambas .................................3,95
Teriyaki-Sesam-Hähnchen ...............................................	4,50

Rindersteakstreifen .........................................................	3,95
Veggie-Hähnchen (aus Soja)  ...........................................3,95 
Veggie-Teriyaki-Sesam-Hähnchen (aus Soja)...................	4,50

veganvegetarisch glutenfrei

PICCOLA  	 6,50
Marktfrischer gemischter Blattsalat | Gurken | Paprika I Kirsch-
tomaten | Karotten 

PICCOLA RUCOLA  	 6,95
Rucolasalat I Cherrytomaten I geröstete Pinienkerne I geho-
belter Grana Padano D.O.P. 
• Wahlweise als große Portion +4,95€ 

GRANDE  	 12,95
Marktfrischer gemischter Blattsalat | Paprika | Gurke | Kirsch-
tomaten | Regenbogen-Rettich | Karotten I hausgemachte, 
marinierte Schalotten  
• Wahlweise mit Avocado +2,50€

MERCATO FOGLIA   	 14,95
Saisonaler Blattsalat-Mix | Rucola | Kirschtomaten | karamel-
lisierte Feige | Ziegenkäse | marinierte Schalotten | gehackte 
Bio-Walnüsse | Feigen-Chutney
Dazu empfehlen wir unser Granatapfel-Melonen-Dressing

MANGO E AVOCADO  ￼	  15,50
Gemischter Blattsalat I Regenbogen-Rettich I Mango I Avocado I 
Cherrytomaten I Paprika I gehobelter Grana Padano D.O.P. I 
Röstzwiebeln 
Dazu empfehlen wir unser Granatapfel-Melonen-Dressing

VEGGIE

POLLO SESAMO 	 15,95
Bunter Salatmix | Teriyaki-Sesam-Hähnchen I Paprika | Zucchini | 
Kirschtomaten | Gurken | rote Zwiebeln | Zitrone
Dazu empfehlen wir unser Orangen-Ingwer-Dressing
• Wahlweise mit Veggie-Hähnchen (aus Soja) - ohne Aufpreis

PESCE E GAMBERI 	 15,95
Marktfrischer Blatt- und Rucolasalat | Lachs und Gambas  
mit Weißwein abgelöscht I Cherrytomaten | Olivenöl Extra 
Vergine | Thymian | Granatapfelkerne | Zitrone

CARNE & MARE

PRIMAVERA  	 13,95
Hausgemachtes Kurkuma-Risotto I weiße Bohnen I Babyspinat I  
Blumenkohl I Cherry-Tomaten I Avocado I Sesam-Mix I Sprossen 
I Mandel-Ahornsirup-Sauce
• Wahlweise auch mit unserer glutenfreien Pasta Casarecce

BACIO 	 13,95
Marinierte Schalotten | Karotte | getrocknete Tomaten | Gurke | 
Avocado | Rucola | Walnuss | Erdnuss-Parmesansauce | Röst-
zwiebeln | Blumenkohl-Risotto
• Wahlweise auch mit unserer glutenfreien Pasta Casarecce

Salate

Bowls



SPEZIALISTEN RUND UM TEIG & CO.
Wir entwickeln stetig neue Produkte rund 

um unsere Pasta, Brote und Teiglinge. 
Neben glutenfreier-Pasta und 

vegane Vollkorn-Rigatoni ent-
stehen bei unseren „PURiNO 
Teigartisten“ immer kreative 
und außergewöhnliche Krea-
tionen – ausschließlich mit na-
türlichen und unbehandelten 

Zutaten und selbst gemahle-
nem Mehl.

FUSILLIFUSILLI

TAGLIERINITAGLIERINI

FETTUCCINEFETTUCCINE

RIGATONIRIGATONI

CONCHIGLIE CONCHIGLIE 

GLUTENFREIE CASARECCEGLUTENFREIE CASARECCE

VOLLKORN-FUSILLIVOLLKORN-FUSILLI VEGANE VOLLKORN-RIGATONIVEGANE VOLLKORN-RIGATONI



Um diesem hohen Anspruch gerecht zu werden, verfügt das PURiNO seit jeher über eine ei-
gene Manufaktur, in der wir mit unseren Oecotrophologen nicht nur neue Produkte kreieren, 
sondern auch bereits bestehende immer weiter optimieren. In unserer PURiNO Manufaktur 
entstehen täglich frisch alle unsere Pastasorten, Ravioli, Saucen, Hummus, Cremes, Dres-
sings, u.v.m..

TÄGLICH UNSCHLAGBARE FRISCHE AUS UNSERER HAUSEIGENEN PURINO MANUFAKTUR!

Pasta & Ravioli
Handgemachte

 Frische Pasta aus eigener Herstellung 

vegan 
Nur in Verbindung mit 
unserer veganen Pasta.

glutenfreivegetarisch
Nur in Verbindung mit  
unserer glutenfreien Pasta. 

AGLIO, OLIO E PEPERONCINO  	 9,95
Olivenöl Extra Vergine | frischer Knoblauch | Peperoni |  
handgemachte Pasta nach Wahl

POMODORINI  	 10,95
Hausgemachter Tomatensugo | knackige Cherrytomaten | 
frischer Basilikum | handgemachte Pasta nach Wahl
• Wahlweise mit frischem Rucola +1,95€

ALLE VERDURE  	 13,95
Hausgemachter Tomatensugo | Karotten | Knoblauch |  
Zucchini | Paprika | Kirschtomaten | Broccoli | handgemachte 
Pasta nach Wahl 

COL PESTO  	 12,95
Basilikumpesto | Pinienkerne | Olivenöl Extra Vergine | Grana 
Padano D.O.P. | Knoblauch | handgemachte Pasta nach Wahl

ARRABBIATA  	 11,95
Tomatensugo aus der PURiNO Manufaktur |  
Olivenöl Extra Vergine | Kirschtomaten | frischer Knoblauch | 
Peperoni | Basilikum | handgemachte Pasta nach Wahl

SPINACI GORGONZOLA  	 13,95
Marktfrischer, gezupfter Babyspinat | cremige Gorgonzola- 
Sauce | geröstete Bio-Walnüsse | Knoblauch | handgemachte  
Pasta nach Wahl

RAVIOLI  PESTO   	 15,25
Frische Ravioli aus der PURiNO Manufaktur, gefüllt mit 
selbstgemachtem Basilikumpesto und Ricotta, abgelöscht mit 
Weißwein | Salbei-Sauce | Grana Padano D.O.P. 

RAVIOLI  FICHI 	 15,50
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit einer Creme aus gebratener 
roter Paprika | Ziegenkäse | Feigen | Ricotta | cremige Gorgon-
zola-Walnuss-Sauce | Grana Padano D.O.P. | karamellisierte 
Walnüsse

VEGGIE

AL POLLO 	 15,95
Gebratene Hähnchenbrustfiletstreifen | Paprika |  
Champignons | Tomaten-Curry-Sauce | frischer Knoblauch | 
handgemachte Pasta nach Wahl
• Wahlweise mit Veggie-Hähnchen (aus Soja) - ohne Aufpreis

SALMONE CON LIMONE	 16,50
Frischer Lachs I Kirschtomaten | Zucchini | Chardonnay-Sauce | 
Basilikum | Zitronenmelisse | handgemachte Pasta nach Wahl

ALLA FATTORIA 	 15,95
Gebratene Hähnchenbrustfiletstreifen | hausgemachte 
Erdnuss-Sauce | ein Hauch Chili I frische Zwiebeln | Karotten | 
handgemachte Pasta nach Wahl
• Wahlweise mit Veggie-Hähnchen (aus Soja) - ohne Aufpreis

AI GAMBERETTI	 16,50
Marktfrische Cherrytomaten | Gambas | Shrimps | Tomaten-
Weißwein-Sauce | frische Zitrone | Knoblauch | handgemachte 
Pasta nach Wahl 

TARTUFO E PARMIGIANO 	 16,50
Hauseigene Parmesan-Trüffel-Creme | Trüffelöl |  
geräucherter Prosciutto | schwarzer Trüffel | Knoblauch | 
handgemachte Pasta nach Wahl

STRISCE DI MANZO	 15,95
Gebratene Rindersteakstreifen von der deutschen Färse I 
Brechbohnen | Schalotten | Kirschtomaten | Petersilie | 
frischer Knoblauch | Teriyakisauce | abgelöscht mit Rotwein | 
handgemachte Pasta nach Wahl

CARNE & MARE





Für unsere Pizzen haben wir eine geheime 
Mehlmischung mit Sauerteiganteil kreiert, die eine Gehzeit von bis zu 72 Stunden hat. 

Durch diesen besonderen Teig wird unsere Pizza leicht bekömmlich und  
unwiderstehlich lecker!

 Wir backen unsere Pizza ausschließlich im Steinofen.  

 Warum? Weil wir beste Qualität lieben! 

Pizza
ALLE PIZZEN AUCH MIT VEGANEM PIZZASCHMELZ + 1,50€ 

veganvegetarisch

ORIGINALE 	 11,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | Basilikum

RUCOLA 	 13,50
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella I Rucola I frisch 
gehobelter Grana Padano D.O.P.

BUFALA GRUYERE 	 14,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella di Bufala Campana 
D.O.P. I würziger Gruyère-Käse I hausgemachtes Confit von der 
roten Zwiebel I Olivenöl Extra Vergine

FESTA 	 13,75
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella I cremiger Gorgon-
zola | marktfrischer Babyspinat | gehackte Walnüsse

PURINO 2.0 	 14,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | hausgemachtes 
Pesto I Cherrytomaten I Pinienkerne I Provolone-Käse
 
VERDURE 	 14,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella di Bufala  
Campana D.O.P. I frische Avocado I Kirschtomaten I  
marinierte Schalotten | Sesam-Mix

AMICI	 12,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | Basilikum | 
pikante Salami2,3,4,9

PARLARE	 13,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | Champignons |
Basilikum | Metzger-Hinterschinken3,10,12

BELLINO 	 14,50
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | Thunfisch |  
rote Zwiebeln 

SALAME PICCANTE	 14,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella  I Peperoni | 
pikante Salami2,3,4,9 (mitgebacken) I Paprika

TUTTO	 15,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | pikante  
Salami2,3,4,9 (mitgebacken) | Metzger-Hinterschinken3,10,12 | 
Champignons

PIACERE	 16,50
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | Teriyaki-Sesam-
Hähnchen | Avocado | hausgemachte Knoblauchcreme 
• Wahlweise mit Veggie-Hähnchen (aus Soja) - ohne Aufpreis

FELICITÀ  	 15,95
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella I gebratene Rin-
dersteakstreifen von der deutschen Färse | Speck3,4,9 I Schalot-
ten I hausgemachter Knoblauch-Basilikum-Quark

BUFALA DI PARMA E RUCOLA	 16,50
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella di Bufala Campa-
na D.O.P. | Olivenöl Extra Vergine | Parmaschinken D.O.P., 18 
Monate gereift (optional mitgebacken) | Rucola

VEGGIE

CARNE & MARE



Beeferei



Wir grillen alle unsere Steaks im 800-Grad-Beefer. Für tolle Röstaromen und ein perfektes Grill-Erlebnis. 
Nach dem Grillen werden die Steaks mit hochwertigem Flockensalz abgerundet.

 Unsere Fleischauswahl von höchster Qualität 
Beeferei

PURiNO-Pommes ...........................4,50
Wahlweise mit Trüffel+Parmesan ..+1,95 
Süßkartoffel-Pommes ....................4,50

Rosmarinkartoffeln gegrillt ...........4,50
Grillgemüse .................................3,95

Beilagensalat mit..........................4,50
Balsamico-Dressing  

– BEILAGEN –

Trüffel-Mayonnaise ......................2,95
Ketchup ......................................1,95

Mayonnaise ................................1,95
Steaksauce .................................2,95

Kräuterbutter ..............................2,95

– SAUCEN & BUTTER –

TÄGLICH AB 18:00 UHRSONN- UND FEIERTAGS AB 17:00 UHR

– UNSERE STEAK AUSWAHL –

DRY AGED RIB-EYE	 29,95
Steak von der deutschen Färse I Typische Fett
marmorierung I 21 Tage DryAged  | 250g

350g	 +9,95

DRY AGE FILET	 29,95
Deutsches Weiderind (Färse) | zartes Filetsteak | 
21 Tage DryAged | 200g
300g	 +10,95

ROASTBEEF IRISH STONE	 28,95
Irisches DryAged Roastbeef | Spitzenfleisch von 
Weiderindern Irlands  | 250g

350g	 +9,95



 

KINDER-PASTA
AL POLLO  	
Hausgemachte Pasta | gebratene Hähnchenbruststreifen | 
Paprika | Champignons | selbstgemachte Tomaten-Curry-Sauce
• Wahlweise mit Veggie-Hähnchen (aus Soja) - ohne Aufpreis

ALLE VERDURE  
Hausgemachte Pasta | Karotten | Broccoli | Zucchini | Paprika | 
selbstgemachter Tomatensugo

POMODORINI  
Hausgemachte Pasta | selbstgemachter Tomatensugo

OLIO E BURRO  
Hausgemachte Pasta | Olivenöl | Butter

FORMAGGIO  
Hausgemachte Pasta | Mozzarella | Sahne

SPINACI GORGONZOLA  
Hausgemachte Pasta I Babyspinat | cremige Gorgonzola-Sauce

KINDER-PIZZA
ORIGINALE 	
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella 

AMICI
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | 
pikante Salami2,3,4,9

BELLINO 
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | Thunfisch |  
rote Zwiebeln

PARLARE	  
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella | Champignons |
Basilikum | Metzger-Hinterschinken3,10,12

RUCOLA   
Selbstgemachter Tomatensugo | Mozzarella I Rucola I  
Grana Padano D.O.P.

 Selbstgemachte Pizza und Pasta für unsere kleinen Gäste 
Bambini

* „Die Preise beziehen sich auf die hier aufgeführten 
Pasta- und Pizzagerichte und gelten nur in Verbindung 
mit einem vollessenden Erwachsenen.“

KINDER BIS EINSCHLIESSLICH 6 JAHRE 
ESSEN & TRINKEN  

  KOSTENLOS!*

  BIS  6 JAHRE  
KINDER ZWISCHEN  

7 UND 12 JAHREN ZAHLEN  

  NUR 4,95€! *

UND JE SOFT- 
GETRÄNK (0,15L)  

  NUR 1,75€!*

  7 BIS  12 JAHRE  

KINDER GENIESSEN BEI UNS IM PURiNO GANZ BESONDERE VORTEILE!

vegan 
Nur in Verbindung mit 
unserer veganen Pasta.

glutenfreivegetarisch
Nur in Verbindung mit  
unserer glutenfreien Pasta. 

Nachtisch

SCHOKOLADE WALDBEEREHASELNUSS
VANILLE

  
EISSORTEN 	 PRO KUGEL  2,10
Haselnuss, Vanille, Schokolade,  
Waldbeere (Sorbet)            

SAHNE	 0,90 

– UNSERE EIS-AUSWAHL –



GERNE BIETEN WIR DIR SEPARAT  

UNSERE DESSERTKARTE AN!

 Noch etwas süßes für hinterher? Nachtisch





  
CAFFÈ & TÈ (Kaffee & Tee)

CAFFÈ 
Espresso1	  			   2,50 
Espresso1 doppio				    3,50
Espresso1 Macchiato				    2,95 
Espresso1 Macchiato doppio				    3,95

Caffè1	 Normal	 3,25	 Groß	 +1,25

Cappuccino1	 Normal	 3,95	 Groß	 +1,25
Cappuccino1 mit Macadamia2,3-,  	 Normal	 4,25	 Groß	 +1,25 
Karamell3- oder Vanillegeschmack3	

Milchkaffee1				    3,95
Milchkaffee1 mit Macadamia2,3-, Karamell3- o. Vanillegeschmack		 4,95

Latte Macchiato1	 Normal	 3,95	 Groß	 +1,25 
Latte Macchiato1  mit Macadamia2,3-,	 Normal	 4,2	 Groß	 +1,25
Karamell3- oder Vanillegeschmack3	

Chai Latte				    4,50

CIOCCOLATA
Heißer Kakao mit aufgeschäumter Milch				    3,95 
Chococino1 – heißer Kakao mit Espresso				    4,95
Babychino – heiße aufgeschäumte Milch				     2,25 
oder kleiner heißer Kakao

TÈ
Lizzy English Breakfast  BIO 	 			   3,50
James Earl Grey (Schwarztee) BIO 				    3,50
Jin-Jin Lu Dao (Grüntee) BIO 				    3,50
Bongani Rooibush Vanille (Rooibostee) BIO 			   3,50	

Traudi Almkräuter (Kräutertee) BIO 				    3,50
Annemarie Beeren & Vanille (Früchtetee) BIO 			   3,50
Heißer frischer Pfefferminztee				    3,95
Heiße frische Zitrone (frisch gepresst)				    3,95
Heißer frischer Ingwertee mit Honig				    3,95
Frischer Pfefferminz-Zitronen-Ingwer-Tee				    4,25

SUCCHI (Säfte)

FRISCH GEPRESSTE SÄFTE 
Orange	 		  0,30 L	 5,50
Apfel-Karotte-Ingwer	 		  0,30 L	 5,95
Apfel-Orange-Ingwer	 		  0,30 L	 5,95

NEKTAR/SÄFTE 	 0,20 L	 3,95	 0,30 L	 4,95
Rhabarber-, Maracuja4-, Mango-, Banane4-, Kirsch-,  
Johannisbeernektar, Kiba4, Orangensaft, Apfelsaft, Ananassaft4

SCHORLEN	 0,30 L 	  3,95	 0,50 L	 5,25 
Johannisbeere, Rhabarber, Mango-, Maracuja4, Zitronenschorle 
(frisch gepresst), Holunderblüten3, Orange, Banane4, Kirsch 

SELBSTGEMACHTE LIMONADEN & EISTEES 
HAUSLIMONADE LIMETTE-MINZE	 0,3 L	 4,95	 0,5 L	6,25
HAUSLIMONADE APFEL-MARACUJA	 0,3 L	 4,95	 0,5 L	6,25
HAUSLIMONADE GRANATAPFEL-ORANGE	 0,3 L	 4,95	 0,5 L	6,25

EISTEE PFEFFERMINZ-ZITRONE	 0,3 L	 4,95	 0,5 L	6,25
EISTEE APFEL-SAUERKIRSCH-HOLUNDER	 0,3 L	 4,95	 0,5 L	6,25

BEVANDE (Softgetränke & Wasser)
S. Pellegrino, Flasche	 0,25 L	 3,25 	 0,75 L	 6,95 
Acqua Panna (stilles Wasser), Flasche	 0,25 L	 3,25	 0,75 L	 6,95  

Schlör Apfelsaftschorle	 0,30 L	 3,95	 0,50 L	 5,25
Coca-Cola1,2, Fanta2,3,4, Sprite3	 0,30 L	 3,95	 0,50 L	 5,25 
Coca-Cola Zero1,2,7,8	 0,30 L	 3,95	 0,50 L	 5,25 
Coca-Cola-Fanta-Mix1,2,3,4	 0,30 L	 3,95	 0,50 L	 5,25

Schweppes Bitter Lemon5, 	 0,20 L	 3,50 
Dry Tonic5, Ginger Ale2

APERITIVI6 
HUGO				    7,50
PURiNO Secco, Holundersirup3, frische Minze, Soda	

APEROL SPRIZZ				    7,95
PURiNO Secco, Aperol2,5, Soda, Orange

LILLET POMGRANATE				    7,95
Lillet Blanc, Granatapfel-Limonade, Soda, Zitrone	

SPARKLING GINGER				    7,50
PURiNO Secco, Apfelsaft, Ingwersirup, Himbeeren, frische Minze

LILLET WILD BERRY				    7,95
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, frische Minze und  
Himbeeren	

PURiNO Secco	 0,1 L	  3,95	 Flasche 0,75 L       18,95

APERITIVI (OHNE ALKOHOL)
PURINO FEVER				    7,50
Mango-, Maracuja4- und Johannisbeernektar, Ananas4-,  
Orangen- und Zitronensaft

VIRGIN GINGER MOJITO				    7,50
Frische Minze, Limette, frischer Ingwer, Apfelsirup2,  
Lime Juice3, Soda
	

Getränkekarte   ALLE GETRÄNKE GIBT ES AUF    

  WUNSCH (OHNE AUFPREIS) AUCH  

   ENTKOFFEINIERT, MIT LAKTOSEFREIER  

   MILCH ODER  MIT HAFERDRINK! 	





Weinkarte

vegan 

BIRRE (Biere)
 
Fürstenberg Pils (vom Fass)	 0,30 L	 3,95	 0,5 L	 5,50 
Fürstenberg Radler3	 0,30 L	 3,95	 0,5 L	 5,50 
Fürstenberg Colabier1,2	 0,30 L	 3,95	 0,5 L	 5,50 
Fürstenberg 0,0% alkoholfrei, Flasche	0,33 L	 3,95 
Fürstenberg 0,0% alkoholfrei Radler3			   0,5 L	 5,50 

Erdinger Urweisse (vom Fass)	 0,30 L	 3,95	 0,5 L	 5,50 
Erdinger Urweisse Radler3	 0,30 L	 3,95	 0,5 L	 5,50 
Erdinger Urweisse Colaweizen1,2	 0,30 L	 3,95	 0,5 L	 5,50 
Erdinger Urweisse Bananenweizen4	 0,30 L	 3,95	 0,5 L	 5,50
Erdinger alkoholfrei, Flasche			   0,5 L	 5,50 
Erdinger alkoholfrei Radler3			   0,5 L	 5,50
Erdinger Kristall, Flasche			   0,5 L	 5,50 
Erdinger Brauhaus Helles (vom Fass)	 0,30 L	 3,95	 0,5 L	 5,50 

DIGESTIVI
Ramazzotti			   3cl	 4,90 
Sambuca			   2cl	 4,90 
Averna			   2cl	 4,90 
Grappa			   2cl	 4,90 
Kinetic Vodka			   2cl	 4,90 
Tequila			   2cl	 4,90 
 

VINO DI CASA (Hauswein6)
PURINO HAUSWEIN			   pro 0,10 L	 2,50
Halbtrocken, süffig (weiß oder rot)

PURINO HAUSWEIN SCHORLE 	 0,20 L	 3,95	 0,50 L	 7,50
Süß oder sauer (weiß oder rot)

VINO SFUSO (offene Weine6)

WEISSWEIN
GRAUBURGUNDER, WEINGUT HISS 	 0,20 L	 7,50 	 0,75 L	 25,95 
Trocken, ein saftiger Charakter mit einem vollem Geschmackser-
lebnis und einer angenehmen Säure

CHARDONNAY TROCKEN,	 0,20 L	 6,50 	 0,75 L	 22,95 
WACHTENBURG WINZER
Trocken, frisch und elegant, Anklänge von Birne und Ananas

RIESLING, OBERKIRCHER WINZER 	 0,20 L	 6,95 	 0,75 L	 23,95 
Qualitätswein trocken. Rassige Eleganz, gepaart mit einem äußerst 
filigranen Säurespiel

LUGANA CA DEI FRATI 	 0,20 L	 7,50 	 0,75 L	 25,95
Strohgelb im Glas. Am Gaumen fruchtig nach Aprikosen und
Mandeln. Finessenreich und lang anhaltend im Abgang

WEISSBURGUNDER, 	 0,20 L	 6,25 	 0,75 L	 21,95 
WEINGUT WEBER  
Trocken, „Geselliger Typ“: Dieser Weißburgunder glänzt als per-
fekter Allrounder

 
 

ROSÉ
ST. ANTONY ROSÉ   BIO 	 0,20 L	 6,95 	 0,75 L	 23,95 
Ein trockener Bio-Rosé, der sommerliche Frische und Leichtigkeit 
versprüht

ROSÉSCHORLE	 0,20 L	 5,95
Süß oder sauer

ROTWEIN
PRIMITIVO, SALENTO IGT	 0,20 L	 6,95 	 0,75 L	 23,95 
Trockener Rotwein, Aromen von reifen Waldfrüchten, harmonischer 
und samtiger Fruchtmantel

ABRIL PINOT & MERLOT 	 0,20 L	 6,25 	 0,75 L	 21,95 
Dieser Wein ist eine perfekte Lösung für Weinfreunde, die eine 
Alternative zu einem kräftigen Spätburgunder suchen

MONTEPULCIANO D´ ABRUZZO	 0,20 L	 6,50 	 0,75 L	 22,95 
DOC, BORGO SANLEO
Trocken, rubinrot, frisch und nicht so schwer, Aromen von Kirschen 
und Waldbeeren

MERLOT SICILIA DOC, PRINCIPI	 0,20 L	 6,95	 0,75 L	 23,95 
DI BUTERA
Trocken, weich mit Anklängen von schwarzen Beerenfrüchten, 
langes Finale

BOTTIGLIA DI VINO (Unsere Flaschenweine6)

WEISSWEIN
PINOT GRIGIO FRIULI AQUILEIA DOC,	  		  0,75 L	 28,95 
CA´ BOLANI
Trocken, vollmundig, Nuancen von Akazienblüten, dezente Würze

SAUVIGNON BLANC, OBERKIRCHER WINZER 	 0,75 L	 29,50 
Qualitätswein trocken. Frischer Weißwein mit einer erfrischenden  
Säure gepaart mit Stachelbeeraromen

DR. HEGER FIDELIUS 			   0,75 L	 26,95 
welcher Weißwein-Typ man ist

ROSÉ
ROSÉ, COLLECTION O, OBERKIRCHER WINZER 	 0,75 L	 21,95 
Feinherbe Erdbeer- und Stachelbeeraromatik, gepaart mit einem  
frisch-fruchtigem Geschmacksbild

ROTWEIN
PINOT NOIR, OBERKIRCHER WINZER	 		  0,75 L	 27,50 
Feine Düfte nach reifen Kirschen, schwarzen Johannisbeeren und  
Holunder. Ein kräftiger, rubinroter Wein mit guter Tanninstruktur 
und dezenten Holzaromen

SPÄTBURGUNDER ROTWEIN,	 		  0,75 L	 24,95 
HEX VOM DASENSTEIN 
Qualitätswein mild. Warmer, körperreicher Rotwein, voll samtiger 
Eleganz

CABERNET SAUVIGNON TROCKEN,	 		  0,75 L	 29,50 
WACHTENBURG WINZER EDITION SL
Trocken, feine Tanninstruktur, würzige Kräuternote, großer Rotwein





Bei uns kannst du jetzt auch 

Gutscheine online bestellen!

www.purino-naturell.de
ONLINE KAUFEN

1 	 koffeinhaltig
2 	 mit Farbstoff
3 	 mit Konservierungsstoff
4 	 mit Antioxidationsmittel
5 	 chininhaltig

6 	 geschwefelt
7 	 mit Süßungsmittel
8 	 enthält eine Phenylalaninquelle
9 	 Nitrat
10 	 Phosphat

11 	 Farbstoff E110 - kann Aktivität und 
	 Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen
12 	 Geschmacksverstärker

Alle Preise in EURO inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer

ENGLISH MENU

 

BRANDSTIFTER BERLIN DRY GIN				    8,50 
Einzigartige Nuancen von Waldmeister, Malvenblüten, Holunder  
und erfrischender Gurke. Serviert mit Zitronen- und Orangenzeste  
– empfohlen mit SCHWEPPES DRY TONIC5

BOAR - BLACK FOREST PREMIUM DRY GIN		  8,50 
Kräftige Aromen von Wacholderbeeren, Lavendel und Thymian,  
veredelt mit dem Schwarzwälder Trüffel. Serviert mit frischer Minze und 
Zitronenzeste – empfohlen mit FEVER-TREE INDIAN TONIC5

BROCKMANS LONDON DRY GIN				    8,50 
Fruchtig beeriges Aroma von Waldbeeren, Blaubeeren und Orange. 
Serviert mit Himbeeren und Orangenzeste  
- empfohlen mit Schweppes Dry Tonic5

MONKEY 47 DRY GIN				    8,50 
Harmonischer Gin mit Wacholderaroma & frischen Zitronen- und 
Fruchtnoten. Serviert mit gestoßenem Kubebenpfeffer und  
Limettenzeste – empfohlen mit FEVER-TREE INDIAN TONIC5

WÄHLE DEIN TONIC!
FEVER-TREE INDIANTONIC5				    +2,50 
SCHWEPPES DRY TONIC5				    +2,50 
 

NUOVO
SUMMERLOVE				    9,95 
Roséwein6, hausgemachte Limonade, Limette, frische Minze, Schwep-
pes Dry Tonic5 

GIN BASIL SMASH				    10,95 
PURiNO VRGIN, Zitronensaft, Rohrzuckersirup und frisches Basilikum

MOSCOW MULE				    9,95 
Kinetic Vodka, Schweppes Ginger Beer4, frische Limette, Gurke

STRAWBERRY MOJITO				    10,95 
Pampero Blanco Rum2, frische Minze, Erdbeerpüree3, Limette  
und Soda

ALKOHOLFREIE COCKTAILS
IPANEMA				    7,50 
Limette, Rohrzucker, Schweppes Ginger Ale2

RED BASIL LEMONADE				    7,95 
Frisches Basilikum, Zitronensaft, Erdbeerpüree3, Rohrzuckersirup, 
Soda

Cocktails




